
Der Weintreff wird unterstützt von:

Verkostungs-
liste 2024 Mit

kommentierten

Weinproben,

Sekt- und

Gintheke!

24. + 25.
Februar 2024,

jeweils 
11 - 18 Uhr
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Das Remstal für Kenner und Genießer

Erleben Sie am 24. und 25. Februar 2024 die 

faszinierende Welt der Weine aus der Region Remstal-

Stuttgart. Inmitten eines beeindruckenden Fachwerk-

ambientes präsentieren 44 Weingüter und Genossen-

schaften sowie weitere Genusshandwerker ihr Bestes.

Kosten Sie rund 300 Weine und weitere regionale 

Genusserzeugnisse. Freuen Sie sich obendrein auf 

kommentierte Weinproben mit der SWR-Moderatorin 

Petra Klein.

Freuen Sie sich auf große Weine

Remstaler Gin
Der Gin feiert auf dem diesjährigen Weintreff sein 

Revival. Hiesige Winzer und Destillateure haben 

feine Gins kreiert, die Sie unbedingt verkosten 

sollten (Seite 8). 

Remstaler Sekt
Alles, was prickelt, an einem Platz: Nicht nur 

gute Weine, auch Spitzensekt gibt es im Remstal 

(Seite 8). 

Die acht Flights 
am Samstag und Sonntag

Die Verkostungen finden am Samstag und Sonntag 

jeweils um 12:00 Uhr, 13:30 Uhr, 15:30 Uhr und 

17:00 Uhr stat    Proben sind kostenlos, eine 

Anmeldung ist nicht erforderlich.

Unter dem Motto „So schmeckt das junge Remstal“ 

nimmt Sie SWR-Moderatorin Petra Klein bei den 

diesjährigen kommentierten Weinproben mit auf eine 

genussvolle Reise. Zum ersten Mal werden nicht nur 

unsere Winzer mit auf der Bühne stehen, sondern auch 

Gastronomen aus dem Remstal. 

Kommentierte Weinproben

Die sympathische, in Fellbach lebende Journalistin und 

Moderatorin Petra Klein ist ein echter Genussmensch. 

Beim vergangenen Weintreff wurde sie zur „Remstälerin 

des Jahres 2023“ gekürt und ist nicht erst seit dieser 

Auszeichnung eine Botschafterin für unsere Region: 

„Ich liebe das Remstal über alles (...) und werde gerne 

noch mehr vom Genießerhimmel vor den Toren von 

Stuttgart schwärmen!“

Petra Klein

Viel 
Vergnügen 

mit unseren 
Specials
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Kommentierte 
Weinproben

Eingang

Garderobe

Kaffee & Kuchen

Gastronomie

44 43 42 41 40 39

1 2 3 4 5 6
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S4
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38 37 36 35 34

7 8 9 10 11

28 27 26 25 24 23

17 18 19 20 21 22

33 32 31 30 29

12 13 14 15 16

23

12

20

21

10

16

10

10

18

19

13

22

Amberger

Aldinger

Beurer

Collegium Wirtemberg

Dobler

Doreas

B. Ellwanger

J. Ellwanger

Escher

Fellbacher Weingärtner eG

Gold

W. Haidle

44

12

35

37

5

22

4

6

28

32

14

42

Stand   Seite

9

18

11 

14

15

21

15

17

22

16

22

9

Häußer

Häußermann

Heid

Idler

Im Hagenbüchle

Wilhelm Kern

Kiesel

Klopfer

Konzmann

Kuhnle

Kusterer

Luckert

Stand   Seite

2

30

8

18

19

38

20

26

41

23

43

3

40

25

21

16

29

10

21

17

15

14

18

12 

11

20

20

19

21

13

12

11

9

Maier

Mannschreck Weine

Jochen Mayer

Mayerle

Medinger

Mödinger

Parfum der Erde

Remstalkellerei eG

Rienth

Schnaitmann

A. Schwegler

Schweikart

Siegloch

Sterneisen

Weinfactum

Stand   Seite

7

34

36

33

39

15

11

9

1

24

31

13

17

27

24

24

24

24

24

16

19

13

14

17

Weinmanufaktur Stuttgart eG

Wissmann-Stilz

Wöhrwag

A. Zimmerle, Weingut im Hof

Zimmerle

Rieger + Hofmeister 	

Birkenhof

Schwab Gold- und 
Platinschmiede

Weinerlebnisführer 
im Remstal

Gandelhof

Stand   Seite

S1

S2

S3

S4

S5

Alle Aussteller 
     alphabetisch sortiert

Was es sonst noch 
zu erleben gibt:

Standplan in der Alten Kelter Fellbach

Sekt- und   Ginprobe
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Cabernet Cubin

Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon

Cuvée

Lemberger/Blaufränkisch

Merlot

Monarch

Portugieser

Spätburgunder/Pinot Noir

Syrah/Shiraz

Trollinger

Zweigelt

Cabernet Blanc

Chenin Blanc

Chardonnay

Cuvée

Grauburgunder/Pinot Gris

Gewürztraminer

Goldriesling

Muscaris

Muskateller

Müller-Thurgau

Riesling

Roter Riesling

Roter Traminer

Sauvignac

Sauvignon Blanc

Sauvignon Gris

Souvignier Gris

Silvaner

Weißburgunder/Pinot Blanc

Cuvée/Schiller/Rotling

Rosé/Weißherbst

Sekt/Secco
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Zeichen einer ökologischen/nachhaltigen Wirtschaftsweise:

2023er	Sauvignon Blanc ***, Winnender Haselstein, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	12,50

2023er	 Chardonnay **, Winnender Haselstein, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	 9,90

2022er	 Grauer Burgunder, Winnender Haselstein, im Barrique gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	15,00

2023er	Muskat-Trollinger Weißherbst, fruchtig, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,50

2022er	Spätburgunder, Winnender Holzenberg, halbtrocken, Spätlese	 0,75l	 Euro 	 9,90

2022er	Pinot Noir ***, Winnender Holzenberg, im Barrique gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	18,00

Weingut Luckert
71364 Winnenden, Bachstraße 2/1, Tel. 0 71 95/91 00 69, www.weingut-luckert.com

3

2022er Weißburgunder *, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro 	 6,90

2022er Muskateller **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 9,90

2022er	Grauburgunder **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 9,90

2023er	Trollinger Weißherbst *, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro 	 6,90

	 Rotweincuvée »Travertin« **, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 9,90

2020er Rotweincuvée »Edition 1923« ***, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	22,00

Weinfactum Bad Cannstatt GmbH
70376 Stuttgart-Bad Cannstatt, Rommelstraße 20, Tel. 07 11/54 22 66, www.weinfactum.de

1

2022er Riesling »INSTINKT«, Alte Reben, Bio, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	10,90

2022er Sauvignon Blanc »INSTINKT«, Bio, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	12,90

2022er Muskat-Trollinger Rosé »CHARME«, Bio, fruchtig, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,80

2019er Lemberger »LIGNEUS«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 13,90

2018er Rotweinvuvée »Edition Mops«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	10,90

2021er Muskat-Trollinger Rosé Sekt »LUXUS«, Bio, fruchtig, Deutscher Sekt	 0,75l	 Euro 	13,90

Weingut Konrad Häußer
71364 Winnenden-Höfen, Heringshalde 1, Tel. 0 71 95/7 32 83, www.weingut-haeusser.de 

2

An der Sekttheke
...........................................................................................................

l 2022er Muskateller Sekt, Winnender Haselstein, 
traditionelle Flaschengärung, extra trocken
Weingut Luckert, Stand 3	 13,00 Euro
...........................................................................................................

l 2022er Muskat-Trollinger Rosé Sekt, 
Schorndorfer Grafenberg, brut
Weingut B. Ellwanger, Stand 4	 15,90 Euro
...........................................................................................................

l 2021er Muskateller Sekt
Weingut Dobler, Stand 5	 12,50 Euro
...........................................................................................................

l 2021er Riesling Sekt, brut
Weingut J. Ellwanger, Stand 6	 16,00 Euro
...........................................................................................................

l Crémant »Steinmergel«, 
traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut Heid, Stand 8	 13,00 Euro
...........................................................................................................

l 2017er Pinot »R«, brut nature
Weingut Siegloch, Stand 11	 16,50  Euro
...........................................................................................................

l Aldinger »No. 530«,
 traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut Aldinger, Stand 12	 22,50 Euro
...........................................................................................................

l 2020er »Ida Marie«, brut
Weingut Gold, Stand 14	 18,50  Euro
...........................................................................................................

l 2021er Sauvignon Blanc Sekt, 
traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut Mayerle, Stand 16	 13,70 Euro
...........................................................................................................

l 2020er »Pinot brut«, brut nature
Weingut Idler, Stand 18	 17,00 Euro
...........................................................................................................

l 2020er Lemberger Rosé Sekt, 
traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut Kiesel, Stand 20	 13,90 Euro
...........................................................................................................

l 2021er Muskat-Trollinger Rosé Sekt, brut
Weingut Doreas, Stand 22	 14,00 Euro
...........................................................................................................

l Rosé Sekt, Flaschengärung, brut
Weingut Kuhnle, Stand 23	 10,90 Euro
...........................................................................................................

l 2021er Riesling Sekt, 
traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut Klopfer, Stand 26	 14,80  Euro
...........................................................................................................

l Pinot Sekt, brut
Weingut Escher, Stand 28	 15,50 Euro
...........................................................................................................

l Pinot Sekt, brut
Weingut Medinger, Stand 29	 12,50  Euro
...........................................................................................................

..........................................................................................................

l Pinot Rosé Sekt, Söhrenberg, trocken
Weingut Häußermann, Stand 30	 14,50 Euro
..........................................................................................................

l »M« Muskateller Secco, trocken
Fellbacher Weingärtner, Stand 32	 8,90 Euro
..........................................................................................................

l 2018er Réserve Blanc de Noir – 
100% Pinot meunier, 50 Monate Hefelager 
auf der Flasche, brut nature
Weingut Schnaitmann, Stand33	 48,00 Euro
..........................................................................................................

l 2021er Gelber Muskateller Sekt, Edition »R«, 
extra brut
Remstalkellerei, Stand 34	 12,00 Euro
..........................................................................................................

l 2021er Crémant, 
traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut Rienth, Stand 36	 16,50  Euro
..........................................................................................................

l Blanc de Blancs »120 Jahre Wilhelm Kern«, brut
Wilhelm Kern, Stand 38	 15,00  Euro
..........................................................................................................

l »ROSÉ BRUT von den Parzellen«, brut
Weingut A. Schwegler, Stand 39	 18,50 Euro
..........................................................................................................

l Muskateller Sekt, brut
Weingut Maier, Stand 40	 12,00 Euro
..........................................................................................................

l Pinot Rosé, 
traditionelle Flaschengärung, brut
Weingut W. Haidle, Stand 42	 14,90 Euro
..........................................................................................................

...........................................................................................................

l Dobler Gin Weingut Dobler, Stand 5	 28,50 Euro
...........................................................................................................

l »ECLAT« Gin Weingut J. Ellwanger, Stand 6	 36,00 Euro
...........................................................................................................

l Wild Gin, Wildsammlung Weinberg
Weingut Escher, Stand 28	 39,00 Euro
...........................................................................................................

l Gin »for friends only« 
Weingut Konzmann, Stand 41	 24,50 Euro
...........................................................................................................

l Gin »Eugen« Schmid Destillate	 34,50 Euro
...........................................................................................................

l Gin [Orange & Lemon] 
     Birkenhof Brennerei, Stand S2	 33,00 Euro
 ..........................................................................................................
l Hometown Gin Rieger & Hofmeister, Stand S1	 23,10 Euro
 ..........................................................................................................
l Schwäbischer Gin Gourmet Berner	 32,95 Euro
 ..........................................................................................................

An der Gintheke
0,5 Liter
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Weingut Sterneisen
73630 Remshalden-Grunbach, Mühlstraße 10, Tel. 01 76/38 64 15 41, www.weingut-sterneisen.de

2022er	 Weißweincuvée »BEGEGNUNG«, halbtrocken, Landwein	 0,75l	 Euro 	 8,50

2022er	 Chenin Blanc »WAGNIS« Blue Label, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	14,00

2022er	 Rosécuvée »BRÜCKE« Blue Label, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,90

2020er	 Lemberger »HEIMAT«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,60

2021er	 Syrah »ZUKUNFT« Blue Label, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	19,00

2020er	 Rotweincuvée »DICKHÄUTER« Blue Label, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 21,00

9

Parfum der Erde
71384 Weinstadt-Strümpfelbach, Nolten 2, Tel. 01 70/56 59 118, www.parfum-der-erde.de

2016er Riesling, Holz/Stahl/>40 Jahre, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 50,00

2019er Riesling, Holz/Stahl/>40 Jahre, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	40,00	

2019er Müller-Thurgau, Holz/Stahl/>40 Jahre, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	30,00

2011er Spätburgunder, Holzausbau, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	60,00

2019er Pinot Noir, Holzausbau, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	45,00	

2018er Pinot Brut Rosé, 5 Jahre auf der Flasche gereift, brut, Sekt	 0,75l	 Euro 	65,00

7

2022er Riesling/Sauvignon Blanc, Steinmergel, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	12,00

2022er Riesling, Stettener Pulvermächer, VDP.Großes Gewächs,  trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 25,00

2022er Grauburgunder »AUF DEN PUNKT!«, trocken, Schwäbischer Landwein	 0,75l	 Euro 	16,00 

2022er Trollinger »AUF DEN PUNKT!«, trocken, Schwäbischer Landwein	 0,75l	 Euro 	14,00

2022er Spätburgunder »AUF DEN PUNKT!«, trocken, Schwäbischer Landwein	 0,75l	 Euro 	18,00

2022er Lemberger »AUF DEN PUNKT!«, trocken, Schwäbischer Landwein            	 0,75l	 Euro 	18,00

Weingut Heid
70734 Fellbach, Cannstatter Str. 13/2, Tel. 07 11/58 41 12, www.weingut-heid.de 

8

2023er	 Sauvignon Blanc »Höhenluft«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	10,90

2022er Roter Riesling, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	13,90

2022er Chardonnay, Geradstettener Lichtenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	19,80

2021er	 Sauvignon Blanc »Junges Schwaben«, Fumé blanc, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	32,90

2020er	 Spätburgunder »vom bunten Mergel«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	14,50

2021er	 Syrah »SL«, Klingenberg, Großheppacher Wanne, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	36,90

Weingut Bernhard Ellwanger
71384 Weinstadt-Großheppach, Rebenstr. 9, Tel. 0 71 51/6 21 31, www.weingut-ellwanger.com

4

2023er Riesling, lieblich, Kabinett                                        	 0,75l	 Euro 	 9,00

2022er Chardonnay »2 Stern«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,50

2022er Sauvignon Blanc »3 Stern«, vom weißen Alabaster, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	14,00

2020er Schiller »3 Stern«, Reserve, trocken, QbA                              1,5l     Euro   28,50 	 0,75l	 Euro 	12,50

2021er Trollinger »Reserve«, Beutelsbacher Burghalde, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,50

2019er Cabernet Sauvignon, Beutelsbacher Burghalde, trocken, QbA    	 0,75l	 Euro	 21,00

Weingut Dobler
71384 Weinstadt-Beutelsbach, Eberhardstraße 18/1, Tel. 0 71 51/66 04 37, www.weingut-dobler.de

5

2022er	 Goldriesling, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	14,00

2022er	Riesling, Beutelsbacher Altenberg, trocken, VDP.Erste Lage	 0,75l	 Euro 	16,50

2022er	Weißburgunder, Winterbacher Hungerberg, trocken, VDP.Großes Gewächs	 0,75l	 Euro 	30,00

2022er	Zweigelt-Rebe, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,90

2020er	Rotweincuvée »Nikodemus«, HADES, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	33,00

2021er	Lemberger, Hebsacker Berg, trocken, VDP.Großes Gewächs	 0,75l	 Euro	 33,00

Weingut Jürgen Ellwanger
73650 Winterbach, Bachstraße 21, Tel. 0 71 81/4 45 25, www.weingut-ellwanger.de 

6
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Weingut Schweikart
71384 Weinstadt-Strümpfelbach, Birkenackerweg 51, Tel. 0173/82 77 586, www.schweikart-weingut.de

2022er	 Riesling »à la ...kart«, trocken	 0,75l	 Euro 	11,00

2022er	 Weißweincuvée »Village Blanc«, trocken	 0,75l	 Euro 	18,00

2022er	 Chardonnay, trocken	 0,75l	 Euro 	25,00

2022er	 Riesling »Sandstein«, trocken	 0,75l	 Euro	 25,00

2022er	 Rotweincuvée »Village Rouge«, trocken	 0,75l	 Euro 	18,00

2022er	 Lemberger, trocken  	 0,75l	 Euro 	25,00

15

Weingut Wöhrwag
70327 Stuttgart-Untertürkheim, Grunbacher Str. 5, Tel. 07 11/33 16 62, www.woehrwag.de�

2022er	 Riesling »Mineral«, Untertürkheimer Herzogenberg, trocken, VDP.Erste Lage, QbA	 0,75l	 Euro 	16,50

2022er	 Sauvignon blanc »Fumé blanc«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	29,50

2023er	 Weißburgunder, trocken, VDP.Gutswein, QbA	 0,75l	 Euro 	10,20

2023er	 Cuvée weiß »Johanna«, trocken, VDP.Gutswein, QbA	 0,75l	 Euro	 9,50

2022er	 Spätburgunder, Untertürkheimer Herzogenberg, trocken, VDP.Erste Lage, QbA	 0,75l	 Euro 	15,50

2020er	 Rotweincuvée »X«, Grosse Reserve, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	29,50

13

Weingut Leon Gold
71384 Weinstadt-Gundelsbach, Buocher Weg 9, Tel. 0 71 51/16 91 21 5, www.weingut-gold.de

2022er Grauer Burgunder, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	11,00

2023er Riesling »Cabi«, QbA	 0,75l	 Euro 	11,00

2021er Riesling »Halbstück«, Großheppach Steingrüble Koih, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	25,00

2022er Chardonnay, Großheppach Steingrüble, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	25,00

2022er Lemberger, Großheppach, Barrique, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	15,00

2020er Spätburgunder, Großheppach Wanne, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	38,00

14

2023er	Riesling, feinherb, QbA 	 0,75l	 Euro	 7,80

2022er	 Chardonnay, Nonnenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	16,90

2023er	 Muskat-Trollinger Rosé, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,30

2023er	 Rosé, Altenberg, Bio, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,50

2022er	 Rotweincuvée »Nelly«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 6,80

2021er	 Syrah, Altenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	21,80

Weingut Mödinger
71384 Weinstadt-Strümpfelbach, Waldstraße 27, Tel. 0 71 51/9 44 08 59, www.moedinger-weingut.de

10

2023er	Weißburgunder, trocken, Landwein 	 0,75l	 Euro 	 8,20

2021er	Weißburgunder »vogelfrei«, trocken, Landwein 	 0,75l	 Euro 	15,90

2020er	Sauvignon Blanc »Réserve«, trocken, Landwein  	 0,75l	 Euro 	22,00

2019er	Riesling »Réserve«, late bottled, trocken, Landwein	 0,75l	 Euro 	29,00

2022er	Merlot »vogelfrei«, trocken, Landwein 	 0,75l	 Euro 	15,90

2019er	Cabernet Franc »Réserve«, trocken, Landwein 	 0,75l	 Euro 	35,00

Weingut Siegloch
71364 Winnenden, Albertviller Straße 51, Tel. 0 71 95/17 71 20, www.weingut-siegloch.de 

11

Weingut Aldinger
70734 Fellbach, Schmerstraße 25, Tel. 07 11/58 14 17, www.weingut-aldinger.de

2021er	Riesling, Lämmler Fellbach, trocken, VDP.Großes Gewächs, QbA	 0,75l	 Euro 	32,00

2022er	Weißburgunder, Untertürkheimer Gips, trocken, VDP.Erste Lage, QbA	 0,75l	 Euro 	17,00

2022er	Sauvignon Blanc »Reserve«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	20,00

2022er	Spätburgunder, Untertürkheimer Gips, trocken, VDP.Erste Lage, QbA	 0,75l	 Euro	 22,00

2021er	Spätburgunder, Untertürkheimer Gips Marienglas, trocken, VDP.Großes Gewächs, QbA	 0,75l	 Euro 	42,00

2022er	Lemberger, Hanweiler Berg, trocken, VDP.Erste Lage, QbA	 0,75l	 Euro 	22,00

12

Zeichen einer ökologischen/nachhaltigen Wirtschaftsweise:
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Weingut Im Hagenbüchle Achim Stilz
71384 Weinstadt-Schnait, Haldenstr. 17, Tel. 0 71 51/66 03 69, www.weingut-im-hagenbuechle.de

19

2022er	Weißweincuvée »johan«, halbtrocken, Kabinett	 0,75l	 Euro 	 8,50

2022er	Muscaris, feinherb, Auslese	 0,75l	 Euro 	16,00

19/20er	 Weißweincuvée »reinold«, 1 Jahr im Barrique, trocken, Spätlese	 0,75l	 Euro 	14,00

2020er	Monarch Rotwein, 2 Jahre im Holzfass, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,50

2016er	Rotweincuvée »Merlin«, 3 Jahre im Holzfass, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	11,00

2015er	Rotweincuvée »Bacat«, 3 Jahre im Barrique, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	16,00

2022er	Silvaner, Schnait Sonnenberg, trocken QbA	 0,75l	 Euro 	 7,40

2022er	Riesling, Schnait Altenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 8,50

2022er	Gewürztraminer, lieblich, Spätlese	 0,75l	 Euro 	 9,20

2022er	Spätburgunder Rosé, halbtrocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,80

2022er	Lemberger Rosé, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,10

2022er	Portugieser, Schnait Sonnenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,10

Weingut Kiesel
71384 Weinstadt-Schnait, Schillerstraße 4, Tel. 07151/6 68 94, www.weingut-kiesel.de

20

Weingut Jochen Mayer
71384 Weinstadt-Großheppach, Friedrichstr. 9, Tel. 0 71 51/60 97 63, www.weingut-jochen-mayer.de�

2022er	Weißburgunder **, Gutswein, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,50

2020er	Riesling ***, Holzfassausbau, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	10,50

2022er	Rosé Shiraz/Acolon **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 6,50

2020er	Trollinger, Steillage, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,00

2018er	Spätburgunder ***, Selection, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	10,50

2018er	Shiraz »Blue Label«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	18,00

21

Weingut Mayerle
73630 Remshalden-Geradstetten, Bauersberger Hof 19, Tel. 0 71 51/7 34 08, www.weingut-mayerle.de

2022er	Grauburgunder **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,70

2022er	Roter Traminer, im Eichenfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	13,20

2022er	Rosécuvée »FARBENSPIEL«, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro 	 5,70

2022er	Blaufränkisch Rosé, im Eichenfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	10,20

2022er	Zweigelt **, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,20

2018er	Rotweincuvée »GÖTZENN«, im Eichenfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	11,50

16

2021er	Weißburgunder, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,50

2022er	Riesling, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro	 7,50

2022er	Gewürztraminer, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,50

2022er	Merlot Rosé, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,50

2018er	Lemberger, im Holzfass ausgebaut, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 9,50

2021er	Syrah, Barrique, trocken, Auslese 	 0,75l	 Euro	 25,00

Weingut im Hof Armin Zimmerle
71384 Weinstadt-Großheppach, Kleinheppacher Str. 62/1, Tel. 0 71 51/61 07 82, www.weingut-im-hof.de

17

2023er	Riesling, Gutswein, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,60

2022er	 Weißburgunder, Strümpfelbach, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 9,90

2022er	 Chardonnay, Wetzstein Endersbach, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	17,00

2021er	 Riesling, Nonnenberg Strümpfelbach, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	17,00

2022er Lemberger, Gutswein, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	10,90

2021er	 Lemberger, Altenberg Strümpfelbach, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	25,00

Weingut Idler
71384 Weinstadt-Strümpfelbach, Lehenweg 21, Tel. 0 71 51/994 76 99, www.weingut-idler.de

18
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2022er	Riesling »Steingrüble«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,90

2022er	Sauvignon Blanc »Vogel«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	18,20

2021er	Riesling »Greiner«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	28,00 

2021er	Spätburgunder, Korber Berg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	36,00

2021er	 Lemberger, Korber Berg, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	36,00

2020er	Rotweincuvée »TRIOLOGIE«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	39,00

Weingut Zimmerle
71334 Waiblingen-Beinstein, Belzer 100, Tel. 0 71 51/3 38 93, www.zimmerle-weingut.de

27

2022er	Weißburgunder, Gutswein, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,60

2021er	Riesling, Gundelsbach, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro	 10,90

2022er	Sauvignon Gris, Reserve, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	15,90 

2022er	Spätburgunder, Geradstetten, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro	 10,90

2022er	Lemberger, Großheppach, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	10,90

2019er	Rotweincuvée »Modus K«, Reserve, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	28,00

Weingut Klopfer
71384 Weinstadt-Großheppach, Gundelsbacher Str. 1, Tel. 0 71 51/60 38 48, www.weingut-klopfer.de

26

2022er	Chardonnay - Sauvignon Blanc, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	10,00

2022er	 Riesling, feinfruchtig, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,50

2022er	 Rosé »PINK M«, Junges Remstal, feinfruchtig, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,00

2022er	 Trollinger »KERF«, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,00

2021er	 Syrah mit Merlot, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	11,50

2019er	 Rotweincuvée »Großes C«, trocken, Schwäbischer Landwein	 0,75l	 Euro 	19,00

Mannschreck Weine
71384 Weinstadt-Strümpfelbach, Kelterstraße 3, Tel. 01 72/13 29 774, www.mannschreck-weine.de

25

2022er	Chardonnay, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,20

2022er	Sauvignon Blanc, feinherb, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,90

2022er	 Riesling, Alte Reben, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	14,90

2022er	Merlot, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,50

2022er	Spätburgunder, im Eichenfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,90

2019er	Rotweincuvée »Forstknecht Marz«, im Barrique gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	17,90

2017er	Rotweincuvée »Sbäschl Ädischn«, BesaHorschdle, 
im Barrique gereift, trocken, Auslese	 0,75l	 Euro	 19,90

2018er Rotweincuvée »Erlkönig«, Edition Bernd Mayländer, 
	 im Barrique gereift, trocken, Auslese	 0,75l	 Euro 	49,00

Weingut Kuhnle
71384 Weinstadt-Strümpfelbach, Hauptstraße 49, Tel. 0 71 51/6 12 93, www.weingut-kuhnle.de

23

2022er	Cabernet blanc »Ballade«, trocken	 0,75l	 Euro 	 9,00

2022er	Riesling, Klingle, trocken	 0,75l	 Euro 	15,00

2022er	Lemberger »Ballade«, trocken	 0,75l	 Euro 	 8,50

2022er	Merlot, Grunbacher, trocken	 0,75l	 Euro 	12,00

2020er	Zweigelt, Berghalde, trocken	 0,75l	 Euro 	20,00

2020er	Rotweincuvée »Choral«, Berghalde, trocken	 1,5 l	 Euro 	50,00

Weingut Doreas
73630 Remshalden-Grunbach, Ernst-Heinkel-Str. 85, Tel. 0 71 51/7 55 69, www.doreas.de

22

2023er	Sauvignon Blanc **, trocken, Fassprobe, QbA	 0,75l	 Euro 	12,90

2022er	Grauer Burgunder **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	11,90

2021er	Cabernet Franc **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,90

2019er	Spätburgunder ***, Untertürkheimer Mönchberg, im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	21,90

2020er	Merlot ***, Untertürkheimer Altenberg, im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	21,90

2018er	Lemberger ***, im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	21,90

Weinmanufaktur Stuttgart eG
70327 Stuttgart-Untertürkheim, Strümpfelbacher Str. 47, Tel. 07 11/33 63 81-0, www.weinmanufaktur.de

24

Zeichen einer ökologischen/nachhaltigen Wirtschaftsweise:
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2022er	 Cabernet Blanc, unfiltriert, trocken	 0,75l	 Euro 	11,50

2022er	 Weißweincuvée »Hermanns WEISS« (Johanniter, Savilon), trocken	 0,75l	 Euro 	 8,50

2023er	Souvignier Gris »der Junge«, trocken	 0,75l	 Euro 	 9,50

2021er	 Rosécuvée »Hermanns ROSÉ«, (Lemberger, 90 . 6 . 12), trocken	 0,75l	 Euro 	 7,50

2022er	 Rotling »Sommertraum« (Regent, Muscaris), halbtrocken	 0,75l	 Euro 	 7,50

2022er	Rotweincuvée »Hermanns ROT« (Laurot, 90 . 6 . 12, Regent), trocken	 0,75l	 Euro 	11,50 

Weingut Wissmann-Stilz
71384 Weinstadt-Schnait, Wiesentalstraße 53, Tel. 0 71 51/5 41 58, www.wissmann-stilz.de

31

2022er	 Riesling, Schnait, trocken	 0,75l	 Euro 	14,50

2022er	 Weißweincuvée »Grau-Weiß« (Chardonnay, Weiß- und Grauburgunder), Bergmandel
	 600-Liter-Halbstückfässer, trocken	 0,75l	 Euro 	16,80

2022er	 Sauvignon Blanc »Réserve«, trocken	 0,75l	 Euro 	62,00

2022er	 Rosécuvée »FLASH« (Cabernet, Lemberger), Non Filtré, trocken	 0,75l	 Euro 	10,80 

2023er	Trollinger »Alte Reben«, über 40 Jahre alte Reben, trocken, Fassprobe	 0,75l	 Euro 	15,60

2021er	Spätburgunder »Simonroth«, trocken	 0,75l	 Euro 	32,00

Weingut Schnaitmann
70734 Fellbach, Untertürkheimer Str. 4, Tel. 07 11/57 46 16, www.weingut-schnaitmann.de�
�

33

Fellbacher Weingärtner eG
70734 Fellbach, Kappelbergstraße 48, Tel. 07 11/57 88 03-0, www.fellbacher-weine.de�

2023er	Grauer Burgunder »Pinot Gris C«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 7,70

2022er	Riesling »Edition S«, Lämmler, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 9,40

2022er	Sauvignon Blanc »Edition P«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	21,50

2022er	Spätburgunder Rosé »Edition S«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,40

2020er	Lemberger »Edition P«, Lämmler, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro 	14,50

2021er	Syrah »Edition P«, Lämmler, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	14,50

2020er	Rotweincuvée »Amandus P«, Lämmler, im Barrique gereift, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	31,50

2019er	Sekt Cuvée »next generation«, 30 Monate Hefelager, brut nature, Sekt bA 	 0,75l	 Euro 	21,50

32

2021er	Riesling, Stettener Pulvermächer, 220l Holzfass, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,90

2022er	Chardonnay, 25% im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,90

2022er	Sauvignon Blanc, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,90

2020er	Syrah »M«, im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,90

2020er	Cabernet Cubin »M«, im Holzfass gereift, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 9,90

2020er	Lemberger »Reserve«, im Barrique gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	21,00

Weingut Medinger
71394 Kernen-Stetten, Brühlstraße 6, Tel. 0 71 51/4 45 13, www.weingut-medinger.de 

29

2023er	Sauvignon Blanc »Bergkeuper«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	10,80

2021er	Riesling »Goldlage«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	15,50

2022er	Grauburgunder »Goldlage«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	15,50

2021er	Spätburgunder »Bergkeuper«, trocken, QbA  	 0,75l	 Euro 	12,00

2021er	»Meisterwerk« (Cabernet Franc/Cabernet Sauvignon/Lemberger/Merlot), trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	19,50

2020er	Lemberger »Goldlage«, trocken, QbA  	 0,75l	 Euro 	19,50

Weingut Escher
71409 Schwaikheim, Seestraße 4, Tel. 0 71 95/5 72 56, www.wein-escher.de

28

2021er	Riesling »Alte Reben«, Söhrenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,00

2023er	Sauvignac »Zukunftswein«, Söhrenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	11,00

2021er	Muskattrollinger Rosé, Bürger Schlossberg, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,00

2020er	Trollinger »Alte Reben«, Söhrenberg, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,00

2019er	Merlot »Premium«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	12,00

2018er	Pinot Noir »Reserve«, Söhrenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	22,00

Bio-Weingut Häußermann
71336 Waiblingen-Neustadt, Seestr. 6, Tel. 0 71 51/8 34 83, www.bioweingut-haeussermann.de

30
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2022er	 »WEISS von den Parzellen«, Holz & Stahl, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,50

2022er	 »ROSÉ von den Parzellen«, Holz & Stahl, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	12,50

	 »ROT von den Parzellen«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	12,50

2019er	»BERYLL«, 2 Jahre im Barrique gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	24,00

	 »ROSÈ BRUT von den Parzellen«, brut, Sekt	 0,75l	 Euro 	18,50

Weingut Albrecht Schwegler
71404 Korb, Steinstraße 37, Tel. 0 71 51/30 40 13-7, www.albrecht-schwegler.de 

39

2022er Sauvignon Blanc »Denkmal«, Rotenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	15,00

2022er Riesling »Katharina – Monarchie«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	13,00

2022er Rosécuvée »Edition Wirtemberg«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 6,80 

2021er Trollinger »Wilhelm – Monarchie«, Holzfass, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,20

2020er Rotweincuvée »Salucci« (Spätburg., Syrah, Merlot, Cabernets), Holzfass, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,80

2018er Spätburgunder »Réserve«, 18 Monate im Barrique, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	20,00

Collegium Wirtemberg eG
70327 Stuttgart-Rotenberg, Württembergstraße 230, Tel. 07 11/32 77 75 8-0, www.collegium-wirtemberg.de	

37

Weinfamilie Wilhelm Kern
71394 Kernen-Rommelshausen, Wilhelm-Maybach-Str. 25, Tel. 0 71 51/27 66 79-0, www.kern-weine.de

2022er	 Riesling »Stettener Pulvermächer«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,50

2022er	 Chardonnay »GOLD«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	11,00

2023er	 Gewürztraminer »STREIF«, fruchtig, QbA	 0,75l	 Euro 	 7,50

2023er	 Muskat-Trollinger Rosé » STREIF «, fruchtig, QbA 	 0,75l	 Euro 	 7,50

2021er	 Cuvée Rot, Stettener, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 6,00

2017er	 Lemberger »GOLD«, im Holzfass gereift, trocken, QbA  	 0,75l	 Euro 	13,00

38

Remstalkellerei eG
71384 Weinstadt-Beutelsbach, Kaiserstraße 13, Tel. 0 71 51/69 08 0, www.remstalkellerei.de

2022er	Riesling Edition »R«, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro  	 9,00

2022er	Pinot Blanc Edition »R«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	 9,00

2022er	Chardonnay Edition »R«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	 9,00

2022er	Sauvignon Blanc ***, trocken, Premiumwein, QbA	 0,75l	 Euro 	15,00

2020er	Blauer Zweigelt Edition »R«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	 9,00

2020er	Blaufränkisch Edition »R«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	 9,00

2020er	Merlot, 14 Monate im Barrique gereift, trocken, Premiumwein, QbA	 0,75l	 Euro  	18,00		

2021er	Gelber Muskateller Edition »R«, extra brut, Sekt bA	 0,75l	 Euro  	12,00

34

Weingut Beurer
71394 Kernen-Stetten, Lange Str. 67, Tel. 0 71 51/4 21 90, www.weingut-beurer.de�

2022er	 Weißer Burgunder, trocken	 0,75l	 Euro  	11,50

2021er	 Riesling »Kieselsandstein«, trocken	 0,75l	 Euro  	18,50

2020er	 Riesling »Stettener Pulvermächer – Berge –«, trocken, VDP.Großes Gewächs	 0,75l	 Euro  	42,00

2022er	 Sauvignon Blanc, trocken	 0,75l	 Euro  	23,80

2022er	 Grauburgunder, trocken 	 0,75l	 Euro  	23,80

2019er	 Lemberger »Schalksberg«, trocken, VDP.Großes Gewächs	 0,75l	 Euro  	35,00

35

2022er	 Riesling **, Fellbacher Lämmler, Alte Reben, trocken, Spätlese 	 0,75l	 Euro  	 9,50

2022er	 Sauvignon Blanc **, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	 9,90

2020er	 Chardonnay ***, Fellbacher Goldberg, im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	19,50

2022er	 Muskat-Trollinger Rosé *, feinherb, QbA	 0,75l	 Euro  	 7,90

2022er	 Trollinger **, Fellbacher Lämmler, Alte Reben, trocken, QbA	 0,75l	 Euro  	11,80

2020er	Syrah **, im Holzfass gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	18,00

Weingut Rienth
70734 Fellbach, Im Hasentanz 8-10, Tel. 07 11/58 16 55, www.rienth-weingut.de

36
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2022er	 Silvaner »Alte Reben«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	10,00

2022er	 Grauburgunder »vom Stein«, Breuningsweiler Haselstein, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	15,00

2021er	 Riesling »vom Stein«, Breuningsweiler Haselstein, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	17,00

2021er	 Lemberger »Selektion«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	13,90

2020er	 Cabernet Franc »vom Stein«, Neustadt Söhrenberg, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	22,00

2020er	 Spätburgunder »vom Stein«, Steinreinacher Hörnle, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	22,00

Weingut Maier
71409 Schwaikheim, Zehnmorgenweg 2, Tel. 0 71 95/55 65, www.maier-weingut.de

40

2022er	Riesling, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	 8,40

2022er	Sauvignon Blanc, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 8,40

2022er	Muskat-Trollinger Rosé, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 7,50

2022er	Spätburgunder, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,80

2021er	Merlot, im Barrique gereift, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	16,50

2023er	Secco »Secco'le«, trocken, LW	 0,75l	 Euro 	 7,50

Weingut Amberger
71364 Winnenden, Hinterer Stöckach 1, Tel. 07195/9777660, www.weingut-amberger.de

44

2021er	»Finesse weiss«, Weißburgunder/Chardonnay, feinherb	 0,75l	 Euro	 6,00		

2021er	Riesling ***, Stettener Pulvermächer, 50 Jahre alte Reben, QbA  	 0,75l	 Euro	 11,50	

2023er	Sauvignon Blanc, Fassprobe 	 0,75l	      ca. 11,50	   

2019er	Spätburgunder »K1 Reserve«, trocken, QbA   	 0,75l	 Euro  	 8,50		

	 »K3 Reserve« (Spätburgunder, Cabernet, Merlot), trocken, QbA   	 0,75l	 Euro	 9,50	

2019er	»No. 1 Reserve« (Merlot/Cabernet), 20 Monate Barrique, trocken, QbA   	 0,75l	 Euro  	14,50	

Weingut Konzmann
71394 Kernen-Stetten, Panoramaweg 1, Tel. 0 71 51/46 08 46, www.weingut-konzmann.de

41

2022er Chardonnay, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,90

2022er Sauvignon Blanc, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 9,50

2021er Riesling, Stettener Pulvermächer V-Block, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 13,90

2020er Lemberger »Steinhalde«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	 8,50

2019er	 Merlot, 24 Monate im Barrique vinifiziert, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	21,00

2017er	 Cabernet Sauvignon »Reserve«, 24 Monate im Barrique vinifiziert, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	25,00

Weingut W. Haidle
71394 Kernen-Stetten, Weinstraße 21, Tel. 0 71 51/4 49 38, www.haidlewein.de
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2022er	Riesling, Esslinger, trocken, QbA 	 0,75l	 Euro 	14,00

2022er	Chardonnay, Esslinger, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 16,00

2022er	Spätburgunder, trocken, QbA	 0,75l	 Euro	 12,50

2018er	Blaufränkisch »Felsen«, trocken, QbA	 0,75l	 Euro 	18,00

Weingut Kusterer
73728 Esslingen, Untere Beutau 44, Tel. 0711/35 79 09, www.weingut-kusterer.de
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Mit Kaffee & Kuchen verwöhnen Sie die Auszubildenden 
"Fachkräfte Gastronomie" des BBW Waiblingen.

Rieger & Hofmeister – Destillerie & Genussmanufaktur, 
Fellbach

Im Gutslädle findet sich allerlei selbstgemachte Leckereien rund ums 
Obst: Destillate und Liköre, Marmeladen oder Essig, aber auch Gin und 
Whiskey. 

www.rieger-hofmeister.de 

Birkenhof – Brennerei & Hofladen,
Schwaikheim

Im Hofladen finden Sie saisonales Obst und Gemüse sowie Whisky, 
Destillate, Gin und Liköre aus eigener Herstellung. Des Weiteren werden 
verschiedene Destillatproben angeboten.  
www.birkenhof-schwaikheim.de 

SCHWAB Gold- und Platinschmiede,
Winterbach

Mit viel Fingerspitzengefühl und Präzision fertigt 
Uwe Fiedler in seiner Werkstatt zusammen mit seinen Meistern 
außergewöhnliche Schmuckstücke in Handarbeit. 

www.schwab-gold-platin.de

Weinerlebnisführer im Remstal

Ob Weinverkostung, Weinbergführung oder auch Tagesprogramme für 
Gruppen – unsere zertifizierten Weinerlebnisführerinnen und Weiner-
lebnisführer gestalten für Sie unterhaltsame und spannende Erlebnisse.

www.weinerlebnistour.de

Gandelhof – Weinperlen,
Weinstadt-Strümpfelbach

Ob zu prickelndem Sekt, süßer Eiscreme oder krossen Steaks – 
durch leichten Druck am Gaumen entfalten sich die Aromen der 
Weinperlen aus dem Remstal. Die neue Art Wein zu genießen!

www.gandelhof.de 
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Was es sonst noch zu erleben gibt

 

 

FELLBACHER WEINTREFF 2024                                                                                    
 
GETRÄNKE 
 
1. Teinacher medium/still   0,5 l     3,00 € 
2. Apfelschorle       0,5 l     3,50 € 
3. Cola 1,2,8/ Cola Light 1,2,8,11,13  0,5 l     3,50 € 
4. Limo Holunder13  + Maracuja13  0,33 l     3,50 € 

 
 
SPEISEN 
 
5. BrezelA1           1,50 € 
6. Butterbrezel A1,G           2,00 € 
7. Blattsalat13, C, J           3,00 € 
 
8. Wurstsalat A1,2,3,9           7,00 € 
        „FINEST CATERING“ (im Weckglas) mit Bauernbrot       
 
9. Käseteller A1,G           8,00 € 

Brie, Winzerkäse, Edamer, Trauben, Feigensenf, Brot 
 
10. Linseneintopf A1,I,3          9,50 € 
        Kartoffeln, Saitenwurst (im Weckglas) 
        vegetarisch ohne Wurst (im Weckglas)        8,50 € 
    
11. Rahmschupfnudeln A1,C,G         10,00 € 
         Parmesan 
 
12. Pasta mit Garnelen und Tomatensugo A1, C     14,00€ 
 
13. Maultaschen geschmelzt mit KartoffelsalatA1,3    12,00 € 
 
14. Rindersaftgulasch A1, C, G        13,00 € 
        Serviettenknödel 
 
 
PFAND:  Flasche           1,00 € 
PFAND:  Teller/Besteck          2,00 € 
 
Allergene und Zusatzstoffe: A1 Glutenhaltige Getreide (Weizen), C Eier, G Milch und Laktose, I Sellerie, J Senf, 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff 
, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 8 koffeinhaltig, 9 chininhaltig, 11 mit Süßungsmittel, 13 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel 
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Liefer- und Rechnungsadresse

Vorname, Name

Straße

PLZ, Ort

Telefon          

E-Mail                                

Datum	         Unterschrift                                                                   

Weintreff-Be tellkarte

Genießer, Abenteurer und Erholungssuchende 
kommen im Remstal – einer der schönsten Erlebnis-
regionen Baden-Württembergs - gleichermaßen 
auf ihre Kosten. Die zentrale Tourist-Information 
des Remstal Tourismus e.V. ist Anlaufstelle für einen 
rundum gelungenen Aufenthalt.
 
Besuchen Sie uns oder fordern Sie kostenloses 
Informationsmaterial auf der Rückseite an!

Auskunft über:
l Veranstaltungen und Erlebnisangebote
l Sehenswürdigkeiten und Ausflugsziele
l Touren für Wanderer und Radfahrer
l geführte Touren und Stadtführungen
l Unterkünfte und Gastronomie
l Weinproben

Verkauf von:
l Remstal Geschenkgutscheinen
l Wander- und Radfahrkarten
l Tickets für ausgewählte 
     Veranstaltungen
l Remstal Souvenirs

Remstal Tourismus e.V.
Bahnhofstraße 21, 71384 Weinstadt
Tel. 07151/272 02-0, info@remstal.de
www.remstal.de

Montag bis Freitag 9.00 - 12.30 und 14.00 - 16.00 Uhr, 
Samstag 9.00 - 12.30 Uh
 

remstal.
tourismus

Besuchen 
Sie auch 

unserer Homepage 
www.remstal.de

remstal.de

Die Touri t-Information

Noch
bis 14. März

2024

Remstal
  Schlemmermenü

Köstliche Frühjahrs-Genüsse in  drei Gängen 

zum Preis von  44,- Euro  in den besten 

Gasthäusern und Restaurants  im Remstal!

Auf Wunsch mit regionaler 3 x 0,1 L 

Weinbegleitung. 

Teilnehmende Betriebe 
finden Sie unter 
www.remstal.de/
schlemmermenue. 
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Straße

PLZ, Ort

Telefon          

E-Mail                                

Datum	         Unterschrift                                                              

Info-Coupon ausfüllen und einfach an der Kasse abgeben.
Remstal Magazin: Bitte senden Sie mir regelmäßig 
die aktuelle Ausgabe des Magazins kostenlos zu.
 
Remstal Newsletter: Bitte senden Sie mir regelmäßig 
den kostenlosen Newsletter per E-Mail zu.

  Weinbezeichnung                                                                                                             Flaschen	

	    Ab 12 Flaschen pro Weingut erfolgt der Versand kostenfrei. 
Nur gültig bei Abgabe während der Veranstaltung beim betreffenden Weingut.

Hiermit bestelle ich verbindlich:

Weingut

Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie unter www.remstal.de                                                                  


